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El nombre “Oda al Vino” proviene de un poema de Pablo Neruda 
del mismo nombre. “Pero no sólo amor, beso quemante o corazón 
quemado eres, vino de vida, sino amistad de los seres …”. Oda 
al Vino es nuestra marca superior. De nuestra viña a su mesa, 
este vino se cultiva, cosecha y elabora a mano, con métodos 
puros, orgánicos y sostenibles. Cada botella refleja las mejores 
características de este maravilloso viñedo.

• Vinificación: La fermentación alcohólica se realiza en un tanque de acero 
inoxidable, durante aproximadamente 13 días, con un régimen de 2 remontajes 
diarios, ninguna corrección de acidez, luego se trasiega a barriles de roble francés 
para la fermentación maloláctica, para finalmente realizar un trasiego de 
limpieza y sulfatado del vino. 
 
• Este vino ofrece la culminación de un exuberante vino del Valle de Colchagua, 
una expresión clásica de esta región mundialmente conocida. Un lindo color 
rojo violáceo intenso. Profundo aroma de frutos rojos maduros equilibrados con 
notas de especias suaves. Taninos firmes y agradables proporcionan un cuerpo 
medio y un volumen ligero..

2017 CABERNET SAUVIGNON Reserva

St. Stephen Organic Vineyards

Valle de Colchagua, Chile

Origin: San José de los Lingues, 
Valle de Colchagua, Chile, 
Latitud -34.5612569, Longitud 
-70.9334698 

Variedad: 100% Cabernet 
Sauvignon, elaborado 
exclusivamente con uvas de 
nuestro viñedo de San José de 
Los Lingues. 

Cosecha: Cosecha manual en 
abril, 2017 

Enólogo: José Antonio Bravo 
von Bischoffshausen

Guarda
15 meses en barricas de 
roble francés. 50% roble 

nuevo.

Análisis

Contenido de alcohol 
12,4% por volumen

Azúcar residual 1,80 g/L

Acidez total (C4H6O6) 5.92 
g/L

pH 3.43

SO2 Total 0.061 g/L

Fecha de 
embotellado

Julio 2018

Embalaje

Botella 750 ml, Corcho 
natural, Código de barra 

856317004015

Caja 12 botellas, Código 
de barra 856317004077

Tierra volcánica (granito rojo, 

andesita, basalto y riolita) rica 

y oscura. Terreno plano. Buen 

drenaje.  El pH es ligeramente 

ácido (6,2). 

La fuente de agua es el 

derretimiento de la nieve 

de Los Andes.  Suministro 

por pozo profundo, riego 

por goteo. Los días cálidos 

y soleados promueven el 

crecimiento ideal y, las noches 

frías retardan la conversión de 

los azúcares almacenados.

Certificación Orgánica 
Kiwa BCS Oko-Garantie GmbH

Santiago

Valle de 
Colchagua

• Premios:


