St. Stephen Organic Vineyards

2018 CARMENERE Reserva
Valle de Colchagua - CHILE
18 meses en barricas de

roble francés. 33% roble
nuevo.

El nombre “Oda al Vino" proviene de un poema de Pablo
Neruda del mismo nombre. “Pero no sélo amor, beso qguemante
o corazdn quemado eres, vino de vida, sino amistad de los seres

Guarda

Contenido de alcohol
12,5% por volumen

Azdcar residual 1.91g/L

Acidez total (H,SO,)
320 g/L

pH 3.64
Total SO, 0.062 g/L

Fecha de
Octubre 2019

.. Oda al Vino es nuestra marca superior. De nuestra vina a
su mesa, este vino se cultiva, cosecha y elabora a mano, con
meétodos puros, orgdnicos y sostenibles. Cada botella refleja las Anglisi
mejores caracteristicas de este maravilloso vifledo. P

Origin: San José de los Lingues, Tierra volcdnica (granito rojo,

§
E;‘““g Valle de Colchagua, Chile,
\ % Latitud -34.5612569, Longitud

andesita, basalto y riolita) rica

y oscura. Terreno plano. Buen

/% I\LJ\ -70.9334698 drenagje. ElpH es ligeramente
'{[: / dcido (6,2). Botella 750 ml, corcho
;p- Variedad: 100% Carmenere, La fuente de agua es el . Sl Sl e
{ » elaborado exclusivamente con derretimiento de la nieve de €mbalaje ——
i / ' uvas de nuestro vinedo de San Los Andes. 5um‘mistfo por
ﬂ; j José de Los I_ingues. pozo profundo, riego por
\\{Mé goteo.
N Cosecha: Cosecha manualen Los dias cdlidos y soleados
cc,lchqgs::mff!‘} abril, 2018 promueven el crecimiento
vattew s m\f{ ideal y, las noches frias
{f‘ \T Enélogo: José Antonio Bravo retardan la conversion de los
é\f w{%} von Bischoffshausen azUdcares almacenados.
fﬁ”{l « Vinificacioén: La Fermentacion alcohdlica se realiza en pequenos recipientes de acero
f“ﬁ”{i?‘»é inoxidable, durante aproximadamente 13 dias, con un régimen de 1 movimiento de
f»jﬁg ‘\g sombrero al dia, terminada su fermentacion alcohdlica, luego se trasiega a barriles de
%%zgﬁw roble francés para la fermentacion maloldctica, para finalmente realizar un trasiego
57 ; de limpieza y sulfatado del vino.
)

- Este vino presenta un hermoso color rojo, intenso, profundo, con notas violetas hermosas.
Tiene agradables aromas de fruta, grosellas maduras, toques de ciruela, chocolate y

café, suaves y agradables notas de tostado y finas especies.

De cuerpo suave medio con buena estructura, sabroso, buena acidez y taninos suaves
presentes y agradables, especial para acompafiar quesos maduros, salsas agridulees,

cordero, pollo y carne asada, también marida muy bien con pastas.

« Premios de Oda al Vino Carmenere 2017:
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